
Vorspeisen

mit Chimichurri

E M P A N A D A S  R I N D | V E G E T A R I S C H  

6 , 9 0

mit Piment-Schaum

E R B S E N - M I N Z E - S U P P E

7 , 9 0

G E M I S C H T E R  S A L A T
mit hausgemachtem Balsamico-Dressing

4 , 9 0          1 1 , 9 0        1 6 , 9 0klein großals Beilage

F E L D S A L A T
Miso-Dressing |  karamellisierte Nüsse

6 , 9 0          1 3 , 9 0        1 8 , 9 0klein großals Beilage



H A L B E S  H Ä H N C H E N  “ P O L L O - A - L A - B R A S A - A R T ”

belgische Fritten |  kleiner Salat

1 9 , 9 0

Aligot |  glasierte Erbsen | Chimichurri

R U M P S T E A K

3 7 , 9 0

S K I R T  S T E A K

2 9 , 9 0

 belgische Fritten |  Chimichurri

Hauptspeisen

“Surf ‘n’ Turf” mit Garnelen

4 4 , 9 0

H O N I G - S R I R A C H A - G L A S I E R T E R  K A B E L J A U

2 5 , 9 0

Gemüse |  Garnelen-Safran-Sud

Z I T R O N E N - S A F R A N - R I S O T T O

1 9 , 9 0

mit geschmorter Zucchini

“Surf ‘n’ Turf” mit Garnelen

2 6 , 9 0



B R O T K O R B

gewürfelte Kartoffeln mit Salsa-Dipp

P A P A S  A R R U G A D A S

G E G R I L L T E  Z W I E B E L N

A L B O N D I G A S  D E  S A L M Ó N

H Ä H N C H E N F I L E T - S P I E S S E

B B Q  C H I C K E N  W I N G S

O N I O N  R I N G S

C H A M P I N O N E S  A L  A J I L L O

B R U S C H E T T A
Baguette mit fruchtigen Tomatenwürfeln

M A Z O R C A  A  L A  P A R R I L L A

T O R T I L L A  E S P A N O L A

KARTE
Tapas

T A P A S  j e  4  €

M E D I T E R R A N E S
G R I L L G E M Ü S E

G E T R O C K N E T E
T OM A T E N

P A T A T A S  B R A V A S

T A P A S  j e  5  €

Kartoffeln in Salzkruste mit Dipp 

B O L I T A S  D E  Q U E S O
spanische Kartoffel-Käse-Bällchen

spanische Lachs-Kartoffel-Bällchen

R A B A S  E M P A N A D A S
knusprig frittierte Tintenfischstreifen

T A P A S  j e  6  €

frittierte Zwiebelringe mit Dipp

C R O Q U E T A S

S A R D E L L E N F I L E T
in Öl

O L I V E N
wahlweise schwarze oder grüne Oliven

G U A C A M O L E
Avocado-Dipp

M O J O  R O J O
pikanter, roter Paprika-Dipp

A R T I S C H O C K E N  
in Tempura gebacken

P F E F F E R O N E N
pikante, angenehme Schärfe

Kartoffel-Kroketten

hausgemachte Kartoffel-Tortilla

mit BBQ-Topping

gegrillte Champignons mit Knoblauch

mit BBQ-Sauce

gegrillter Maiskoblen



P I M E N T O S  D E  P A D R Ó N
gebratene grüne Paprika mit Salz

C H O R I Z O

D Á T I L E S  C O N  B A C O N

S A L S A  D I P P

G U A C A M O L E

M O J O  R O J O

T A P A S  / /  7  €

P U L L E D  T U R K E Y

D I P P S / S A U C E N

K N O B L A U C H  D I P P

T Z A T Z I K I
mit Knoblauch

C O C K T A I L S A U C E

B B Q - D I P P

A N G E B O T

T A P A S P L A T T E
F Ü R  2

S E R R A N O  S C H I N K E N
aus Spanien; fein aufgeschnitten

C H O R I Z O  S A L A M I
aus Spanien; fein aufgeschnitten

C H I L L I - C H E E S E - P O P P E R S
Chilischoten gefüllt mit Käse, frittiert

A L B Ó N D I G A S  E N  S A L S A
D E  T O M A T E
Rinderhackbällchen in Tomatensauce

C A M A R Ó N  T I G E R E
3 gegrillte Black Tiger Garnelen

Q U E S O  M A N C H E G O  
spanischer Schafskäse

P A M I G I A N O  R E G G I A N O
100% natural, Hartkäse aus Kuhmilch

S K I R T  S T E A K
mit Chimichurri, aufgeschnitten serviert

spanische Bratwurst; leicht scharf

zartes, lange gegartes Putenfleisch

Avocado-Dipp

/ /  3  €

/ /  3  €

/ /  3 €

/ /  3  €

/ /  3  €

/ /  4  €

/ /  2 9 , 9 0 €

Probiere unsere grosse Tapasplatte für 2 - 
ein Mix aus unserem Tapasangebot:
Pimentos de Padrón, mediterranes
Grillgemüse, Pulled Turkey, Chorizo Salami,
Oliven, Papas Arrugadas,  Bolitas des Queso,
Onion Rings,Maiskolben, Brot, Tzatziki

-die Tapasauswahl ist nicht wählbar-

Datteln im Speckmantel

pikanter, roter Paprika-Dipp
/ /  4  €

W I R  E R W E I T E R N  U N S E R E
T A P A S K A R T E  L A U F E N D .

E S  F E H L T  I H N E N  E T W A S  O D E R
S I E  H A B E N  E I N E  I D E E ?

V O R S C H L Ä G E  N E H M E N  W I R
D A N K E N D  E N T G E G E N .

V E G A N

S C H W E I N

R I N D

G E F L Ü G E L

W A R M E  T A P A S

vom 29.04.2026 - 31.05.2026

F I S C H / M E E R E S F R Ü C H T E



4 9 , 0 0

Unsere Empfehlung 
B E L G I S C H E  F R I T T E N  

mit Chimichurr-Aioli

CHAMPAGNER NOMINÉ RENARD BRUT 

0,375l Flasche

&

Kleinigkeiten
B E L G I S C H E  F R I T T E N  

mit Chimichurri-Aioli  

9 , 9 0

Dessert
B I S C O F F - C H E E S E C A K E

6 , 9 0

Z I T R O N E N C R E M E

mit Weißer Schokoladen-Sahne und Mandel-Crumble

7 , 9 0
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