
wahlweise Essig-Öl-Dressing oder Joghurt-Dressing 

  Klein Standard 
Beilagensalat    5,90 

Bunter Salatteller  9,90 15,90 

Bunter Salatteller wahlweise mit:    

Putenbruststreifen    21,90 

panierten Camembert-Ecken & Preiselbeer-Dip    19,90 

Hausgemachter Kartoffelsalat 
  

6,90 

  Klein Standard 
Maultaschensuppe mit hausgemachter Rinderbrühe  7,90 13,90 

Flädlesuppe mit hausgemachter Rinderbrühe  7,90 13,90 

Sie bildet die Grundlage für Suppen, Eintöpfe & Saucen – die Rinderbrühe!                                    
Ein vermeintliches Relikt aus Großmutters Zeiten, dass bis heute seinen Stellenwert in jeder 

Küche hat. Unsere Rinderbrühe besteht klassisch aus Rinderknochen, Wasser und 
Suppengemüse. Diese werden bis zu 24 Stunden ausgekocht – für den kraftvollen, 

aromatischen Geschmack. 

 

Allergene und Zusatzstoffe können auf Nachfrage eingesehen werden. 

Alle * gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie als kleine Portion für 75% des Preises. 



Unsere Fleisch- und Wurstwaren stammen ausschließlich von Hohenloher Rindern aus regionalen Metzgereien. 
 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 
vom heimischen Weiderind mit Bratensauce und Schmelz- & Röstzwiebeln 
inklusive Beilage nach Wahl 

  35,90 

Rumpsteak 
dezent gewürzt mit Fleur de Sal und Kräuterbutter inklusive Beilage nach Wahl   38,90 

Schwäbischer Rahmsauerbraten  
leicht säuerliche Sauce verfeinert mit Sahne inklusive Beilage nach Wahl 

  
29,90* 

   Standard XL 

Paniertes Putenschnitzel „Wiener Art“ 
inklusive Beilage nach Wahl 

  19,90 25,90 

Cordon Bleu  
von der Pute mit Hohenloher Landschinken & Gouda 
inklusive Beilage nach Wahl 

  24,90 29,90 

Würzmadl-Steak  
Putensteak mit Bratensauce, Schmelz- & Röstzwiebeln, 
Kräuterbutter inklusive Beilage nach Wahl 
 

  25,90*  

Bunter Salatteller mit Putenbruststreifen   21,90  

Knödel**, Spätzle**, Pommes frites 
 

** bei dieser Beilage ist Bratensauce inklusive, 1,- EUR Aufpreis für den Wechsel zu Champignonrahmsauce 

Alle mit * gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie als kleine Portion für 75% des Preises. 



Unsere Fleisch- und Wurstwaren stammen ausschließlich von Hohenloher Schweinen aus regionalen Metzgereien. 
 

   Standard XL 

Paniertes Schnitzel „Wiener Art“  
von Schweinen aus Hohenlohe inklusive Beilage nach Wahl 
 

  17,90 22,90 

Cordon Bleu  
mit Hohenloher Landschinken und mildem Gouda inkl. Beilage 
nach Wahl 
 

  21,90 27,90 

Braumeister-Steak  
Schweinesteak mit Bratensauce, Schmelz- & Röstzwiebeln, 
Kräuterbutter inklusive Beilage nach Wahl 
 

  23,90*  

Schwabenpfännle  
zarte Medaillons in Champignonrahmsauce 
inklusive Beilage nach Wahl 
 

  27,90  

„Herrgottbescheißerle“ (Maultaschen)  
mit geschmälzten Zwiebeln, Röstzwiebeln, Bratensauce  
und hausgemachtem Kartoffelsalat 
 

  24,90  

Knödel**, Spätzle**, Pommes frites  
** bei dieser Beilage ist Bratensauce inklusive, 1,- EUR Aufpreis für den Wechsel zu Champignonrahmsauce 

Käsespätzle  
mit Allgäuer-Bergkäse, Schmelz- & Röstzwiebeln & buntem Beilagensalat 

  19,90* 

Knödel 
mit Bratensauce oder Champignonrahmsauce & buntem Beilagensalat   23,90 

Ofenkartoffel  
auf Salatbeet mit Sour Cream 

  17,90 

 

 

 

Alle mit * gekennzeichneten Gerichte erhalten Sie als kleine Portion für 75% des Preises. 



Extra Beilagen 
Knödel, Spätzle, Pommes frites 
 

  6,50 

Extra Saucen     
Bratensauce    4,90 
Wussten Sie schon?  
Unsere Bratensauce wird mit Haller Löwenbräu Meistergold verfeinert! 
 

   

Champignonrahmsauce   5,90 

Preiselbeeren   2,90 

Extra Dipp 
Ketchup, Mayonnaise, Senf mittelscharf 

   
0,90 

Gemeint ist unsere Bratensauce! Wir stellen unsere Bratensauce klassisch & traditionell her 
– vom Anrösten frischer Knochen, dem Hinzufügen von allerlei frischem Gemüse, bis zum 

Auskochen von bis zu 48 Stunden! Aus 100 Liter Anfangsprodukt bleiben am Ende               
ca. 30 Liter fertige Sauce übrig. Die aufwendige und teure Herstellung erklärt den                              

Namen „das braune Gold“. Alle unsere Suppen und Fonds werden in aufwendiger Handarbeit 
nach alten Schwäbischen Rezepturen hergestellt. 

Kaiserschmarren 
mit Apfelmus oder mit Vanilleeis 

  15,90 

Apfelküchle 
mit Vanilleeis oder Apfelmus 

  9,90 

 

 
 
 
Besuche unsere Website & folge uns auf Social Media, um keine Neuigkeiten zu verpassen: 
 
Website: www.zum-loewen-sha.de  
Instagram: brauerei_ausschank_zum_loewen


